Biospharen-Brot

Vom Korn bis zur Krume aus der Biosphdrenregion
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BIOSPHAREN-PRODUKT

O

Biosphdren-Brot ist ein echtes Stiick handwerkliche Back-
kultur mit Mehrwert und ein hochwertiges Regionalpro-
dukt. Das Getreide dafiir wird von heimischen Landwirtin-
nen und Landwirten angebaut und maoglichst von Mihlen
In der Region vermahlen. Die Bdckereien arbeiten traditio-
nell nach alter Handwerkskunst und verwenden keine
kiinstlichen Zusatzstoffe. Zudem haben sie ein nachhalti-
ges Energiekonzept und setzen aulserdem im Produktions-
prozess mindestens 75 % regenerative Energie ein, sofern
die technischen Voraussetzungen dies zulassen. Fur alle
Brot-, Klein und Sufbackwaren mit dem Biosphdren-
Produkt-Zeichen gilt: Mindestens 80 % aller Zutaten
mussen aus dem Berchtesgadener Land oder aus einem
Umkreis von 60 Stralsenkilometern ausgehend vom Sitz
der Bdckerei stammen.

Biosphdrenregion
Berchtesgadener Land

Mit jedem Biosphdren-Brot unterstlitzen Sie
O landwirtschaftliche Betriebe, Mihlen und Bdckereien

O faire Preise flr verantwortungsvolle Arbeit und beste
Lebensmittel

O die Artenvielfalt auf den Ackern

In der Biosphdrenregion Berchtesgadener Land.

Ubrigens: Viele Biosphdren-Brote enthalten alte, in der
Region verankerte Getreidesorten. Deren Anbau bedeutet
einen Mehraufwand, ist aber besonders umwelt- und
bodenschonend, bietet vielen Ackerwildkrdutern wert-
vollen Lebensraum und bringt so mehr Artenvielfalt auf
die Acker.

Mehr Informationen zu Biosphdren-Produkten unter
www.biosphaerenregion-bgl.de
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