
Biosphären-Eis

Nachhaltig köstliche Gelatiere-Kunst  

aus dem Berchtesgadener Land.



Sahnig-Blütenreicher Joghurt-Honig-Genuss mit 

Mehrwert

Biosphären-Eis wird traditionell handwerklich in der 

Biosphärenregion hergestellt und steht für einen nach-

haltigen Eis-Genuss. Die Zutaten stammen zu mindestens 

80 % aus der Biosphärenregion bzw. aus einem Umkreis 

von 60 Straßenkilometern ausgehend vom Sitz des 

herstellenden Betriebs. Die Milchzutaten kommen zu 100 

% aus dem Berchtesgadener Land und werden ökologisch 

bzw. nachhaltig erzeugt. Honig von Imkerinnen und 

Imkern sowie Wildkräuterblüten aus der Biosphären-

region machen Biosphären-Eis zu einem ganz besonde-

ren Geschmackserlebnis. Alle weiteren Zutaten stammen 

aus ökologischer Erzeugung. Bei der Eis-Herstellung wird 

zudem mindestens 75 % regenerative Energie eingesetzt.
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Mit jeder Kugel Biosphären-Eis unterstützen Sie 

Mehr Informationen zu Biosphären-Produkten unter 

www.biosphaerenregion-bgl.de

die Artenvielfalt auf den Weiden, Wiesen, Äckern, 

Almen und Hecken

kleinbäuerliche Familienbetriebe

faire Preise für verantwortungsvolle Arbeit und beste 

Lebensmittel

das Gelatiere-Handwerk, das traditionell ganz ohne 

künstliche Zusatzstoffe arbeitet

in der Biosphärenregion Berchtesgadener Land.


