Mehr Regionalitdt

Vom Produkt zum Friihstlick

Das Biosphdren-Frihstlck ist Teil des im Februar 2020
gestarteten Projekts Biosphdren-Produkte der Verwaltungs-
stelle der Biosphdrenregion Berchtesgadener Land. Ziel ist
es, ein besonders regionales Lebensmittelangebot zu schaf-
fen und zu etablieren, das die Wertschétzung fur die Region
und ihre Landschaft steigert, Wertschdpfung in der Region
fordert und fur nachhaltige Erzeugung sowie bewussten
Konsum steht. Das Projekt umfasst die Zertifizierung der aus
dem Prozess hervorgehenden Produkte als Biosphé&ren-Pro-
dukt. Die Auszeichnung mit dem Biosphdren-Produkt-Siegel
erfolgt auf Basis von strengen Herkunfts- und Nachhaltig-
keitsrichtlinien und deren unabhéngiger Kontrolle.

BIOSPHAREN-PRODUKT

Biosphdrenregion
Berchtesgadener Land

Die Verwaltungsstelle der Biosphdrenregion leistet zudem

durch Netzwerkarbeit und Beratungstdtigkeit Hilfestellung
beim Aufbau regionaler Wertschopfungsketten, ganz nach
dem Motto: Aus der Region. In der Region. Fur die Region.
Im Bereich Gastgewerbe wird dazu mit den Biosphdren-
Frihstlcken die Entwicklung eines regionalen Angebots
auf den Tellern im Berchtesgadener Land umgesetzt.
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Naturlandschaften der Nationalen Naturlandschaften (NNL), dem Biindnis
der deutschen Nationalparke, Naturparke, Biosphdren-
reservate und Wildnisgebiete.
www.nationale-naturlandschaften.de
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Biosphdren-Friihstiick

So schmeckt die Biosphdre
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Guten Morgen

Das Biosphdren-Friihstiick - Ihre Gastgeberinnen und
Gastgeber machen fiir Sie die Biosphdrenregion zum
Genuss.

Die Biosphdrenregion Berchtesgadener Land kann nicht

nur mit einer tberwadltigenden Kultur- und Naturlandschaft
aufwarten. Mit ihrer kleinstrukturierten Land- und Almwirt-
schaft und dem traditionellen Lebensmittelhandwerk ist sie
auch eine wahre Schatzkammer an hochwertigen Erzeug-
nissen und verwdhnt Einheimische wie Gdste mit einer her-
vorragenden regionalen Kiche und kulinarischen Produkten.
Das Biosphdren-Frihstick steht durch die Zusammenarbeit
von Betrieben des Gastgewerbes, des traditionellen Lebens-
mittelhandwerks und der Landwirtschaft fiir echte Regiona-
litéit auf Threm Teller. So stdrken heimische Gastronominnen
und Gastronomen, Hoteliers und Pensionsbetreibende mit
Unterstiitzung der Verwaltungsstelle der Biosphdrenregion
nachhaltige und regionale Wertschdpfungsketten. Sie Uber-
nehmen Verantwortung dafur, diese einzigartige Region zu
erhalten und weiterzuentwickeln.

Transparenz & Qualitdt - vom Bauernhof bis auf den Teller
Direkt vor der Kiichentlr der heimischen Gastronomie, Hotel-

Als Gast kdnnen Sie regionale Einzig-
artigkeit schmecken - in jedem ein-

zelnen Produkt unseres Biosphdren-

Frahsticks.

Regional heilt in diesem Fall, dass
die Zutaten aus der Biosphdrenregion
stammen - entweder direkt aus der
Landwirtschaft, vom Lebensmittel-
handwerk, aus unserer eigenen
Klche oder unserem eigenen Garten.

So enthdlt jedes Biosphdren-Frih-
stlck die Vielfalt des Berchtesgadener
Lands. Dafur stehen die Landwirtin-
nen und Landwirte, das traditionelle
Lebensmittelhandwerk und wir,

die Gastgeberinnen und Gastgeber

der Region.

lerie und den Pensionen werden verschiedenste hochwertige Die Landwirtschaft Unsere eigenen

Lebensmittel und kulinarische Kostlichkeiten hergestellt, die (oS T 6T Erzeugnisse aus
der Biosphdrenregion Kiiche & Garten

durch ihre hohe Qualitdt und Frische Uberzeugen und eine Wir servieren Thnen
wahre Bereicherung fur die Speisekarte sind. \-) das Biosphdren-Friihstiick (—/
Alte Obst- und Getreidesorten, das Vieh auf den Almwiesen
und Weiden in der Biosphdrenregion und vieles mehr - das
traditionelle Lebensmittelhandwerk der Region kann aus
dem Vollen schépfen. Die Liebe und Leidenschaft fur gute
regionale Produkte teilen Gastgeberinnen und Gastgeber

mit ihren Lieferantinnen und Lieferanten aus der Biosphéren-

) Das Lebensmittelhandwerk produziert echt
region. regionale Spezialitdten in der Biosphdrenregion




